Jg cl CHF

Petite Arvine Bonvin IGP Pays d'0c 2016 10 9.-
L & C Barruol, Saint-Cosme

Trubesorte: Petite Arvine

Fiir ds Oug: glitzernds Blassgaub

Fir d'Nase: delikat exotischi Friichte-Note, Zitrusfriicht

Flre Goume: Voumundig, chraftigi Zitrone- u Grapefriut-Arome,

mit agnahm liecht sauziger Note

Cuvée Rouge, Clos du Chateau 2015 10 8.50
AOC Wallis, Bonvin SA

Trubesorte: Merlot, Syrah, Pinot Noir Vielle Vigne

Fir ds Oug: lichtigs Dunkurot

Fur d'Nase: dezante Houz- u Vanille-Duft, liecht wirzigi Note

Flre Goume: guet strukturierti Garbstoff,

saftig u riichhautig mit langem Abgang
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Blattsalat mit Cashewcharne
a usem Huusdressing

Es gmischts Gschnatzlets are Piuzrahmsosse
serviert mit huusgmachte Nudle u glasierte Riiebli

Rande-Orange-Salat mit Kressech
amene Honig-Olive-Dressing

Rindsplatzli «Esterhazy»

serviert mit Hardopfustock u glasierts Wurzugmiues

Yisch-Gaffee «Rossli»
veredlet mit Gaffee-Giix



Tagessuppe
Blattsalatvariation
Nusslersalat mit Ei, Spack u Brotchips

Zwoierlei vom Lachs
Rouchlachstartar | Graved Lachs
mit Faderchdli | Granatépfu i Pumpernickel | rote Ziebele

Rindsplatzli «Esterhazy»
serviert mit Hardopfustock u glasierts Wurzugmues

Rindsfiletwurfeli- Stroganoff
mit bachnem Risotto

Poschierts Dorschfilet are Zitrone Hollandaise
serviert mit Pak Choi u Pilaw Reis

Risotto mit Bire | Blauem Wunder u Boumnlss



